




Dé ontmoetingsplek in Hendrik-Ido-Ambacht waar gastvrijheid en gezelligheid centraal staan. Of je nu langskomt
voor een moment van rust, een gezellige lunch of een feestelijke gelegenheid: bij ons ben je altijd welkom.

In een warme, ongedwongen sfeer zorgen wij ervoor dat iedereen zich thuis voelt. We hanteren eerlijke prijzen,
werken met seizoensgebonden producten van hoge kwaliteit en laten ons inspireren door de Franse keuken. Van
smaakvolle gerechten tot verfijnde wijnen: alles wordt met zorg en passie bereid.

Onze chef heeft met aandacht verschillende menu’s samengesteld, zodat er voor ieder wat wils is. Of het nu gaat om
een uitgebreid diner, een lichte lunch of een speciaal arrangement, wij denken graag met je mee. Heb je dieetwensen
of allergieën? In overleg passen we onze gerechten met liefde aan.

Laat je verrassen en geniet van al het moois dat Grand Café Noordkade te bieden heeft.

Welkom bij Grand Café Noordkade

G R A N D . C A F E

Noordkade





canapé 9,5 p.p.
Een klein, verfijnd hapje op een krokant toastje

STEAK TARTARE   

PÂTÉ DE CANARD   		    

GRAVAD LAX “NOORDKADE”   	        

BAYONNE HAM	        

GARNALEN SALADE 	  

borrel 12,5 p.p.

BROOD   
zuurdesem - boter - kruidenboter 

OLIJVEN   		    
dr ie soorten

GAMBA KROKETJES    	        
cocktailsaus

BITTERBALLEN	        
mosterd

MINI KAASSOUFFLÉS 	  	  
mayonaise

borrel “noordkade” 21,5 p.p.

BROOD   
zuurdesem - boter - kruidenboter 

CHARCUTERIE NOORDKADE       	  
comté – bayonne ham – fuet – olijven

BITTERBALLEN	        
mosterd

GRAVAD LAX “NOORDKADE” 	       
zalm - dille – mosterd

LA FRIKANDEL SPÉCIALE 	 
curr y - mayonaise - ui

BORREL SATÉ ook vegetar isch te bestellen	  
kip - satésaus - krokante uitjes

FRITES	  
mayonaise 

Geniet tijdens de borrel van onze cocktails, gin 
tonics, wijnen of andere dranken. Het volledige 
aanbod vind je op onze website.





menu bistro 37,5 p.p.

voorgerechten
maak een keuze uit: 

RUNDERCARPACCIO    
truffel mayonaise – gemengde sla – parmezaanse kaas

OF

GARNALENCOCKTAIL     		    
little gem – cocktailsaus – granny smith

OF

TOMATENSOEP ook vegetar isch te bestellen	       
gehaktballen - basilicumroom

Hoofgerechten
maak een keuze uit: 

KIPSATÉ       			    
atjar - kroepoek - pindasaus

OF

FISH & CHIPS      	  
remoulade - fr ites

OF

TORTELLINI       
pompoen – walnoot – crème fraîche

DESSERT
DAME BLANCHE	      
warme chocoladesaus – vanille ijs – slagroom 	

To start with
BROOD         7,5
zuurdesem – boter – kruidenboter

CHARCUTERIE NOORDKADE       	  18,5
comté – bayonne ham – fuet – olijven

OESTERS 1st/6st/12st      		           4,5 / 27 / 51
citroen - rode wijnazijn

OESTER NOORDKADE    	      5,5
vinaigrette van bayonne ham - limoen - bieslook

AMANDELEN    	      3
gerookte amandelen

OLIJVEN 	      4
dr ie soorten

OEUFS MAYONAISE 4st	      5
gekookte eieren - kerr iemayonaise - bieslook





menu terroir 42,5 p.p.

voorgerechten
maak een keuze uit: 

PÂTÉ DE CANARD      	  
eendenpaté – br ioche – vijg

OF

GEROOKTE ZALM	       
zalm - toast - gravadlaxsaus

OF

VOL-AU-VENT ook vegetar isch te bestellen     	    
pastei - paddenstoelen - kip

tussengerechten + 7,5
maak een keuze uit: 

TOMATENSOEP ook vegetar isch te bestellen	       
gehaktballen - basilicumroom

OF

BOUILLABAISSE	
klassieke vissoep

OF

FRANSE UIENSOEP  		   
br ioche – gruyère

Hoofgerechten
maak een keuze uit: 

WIENER SCHNITZEL 	       
citroen - spiegelei + 1,5 

OF

ZALM      
mousseline - béarnaise - spinazie

OF

QUICHE      	  	   
seizoensgroenten - gruyère kaas

DESSERT
WENTELTEEF NOORDKADE   	    
suikerbrood - rozijnen - karamel ijs - karamel	

To start with
BROOD         7,5
zuurdesem – boter – kruidenboter

CHARCUTERIE NOORDKADE       	  18,5
comté – bayonne ham – fuet – olijven

OESTERS 1st/6st/12st      		           4,5 / 27 / 51
citroen - rode wijnazijn

OESTER NOORDKADE    	      5,5
vinaigrette van bayonne ham - limoen - bieslook

AMANDELEN    	      3
gerookte amandelen

OLIJVEN 	      4
dr ie soorten

OEUFS MAYONAISE 4st	      5
gekookte eieren - kerr iemayonaise - bieslook





menu Prestige 54,5 p.p.

voorgerechten
maak een keuze uit: 

STEAK TARTARE
klassiek

OF

ROERGEBAKKEN GAMBA      	  
papr ika - knoflook - bieslook

OF

TOAST CHAMPIGNON
br ioche - peterselie

tussengerecht + 7,5
maak een keuze uit: 

TOMATENSOEP ook vegetar isch te bestellen	       
gehaktballen - basilicumroom

OF

BOUILLABAISSE	
klassieke vissoep

OF

FRANSE UIENSOEP  		   
br ioche – gruyère

Hoofgerechten
maak een keuze uit: 

BOEUF BOURGUIGNON “NOORDKADE” 	
wortel – zilverui – spek

OF

BRETONSE VISPOT    	  
schaal en schelpdieren - kr iel - vis

OF

SOJASATÉ      
gemar ineerde soja - atjar - pindasaus

DESSERT
GRAND DESSERT TO SHARE 	    
diverse desserts om te delen

To start with
BROOD         7,5
zuurdesem – boter – kruidenboter

CHARCUTERIE NOORDKADE       	  18,5
comté – bayonne ham – fuet – olijven

OESTERS 1st/6st/12st      		           4,5 / 27 / 51
citroen - rode wijnazijn

OESTER NOORDKADE    	      5,5
vinaigrette van bayonne ham - limoen - bieslook

AMANDELEN    	      3
gerookte amandelen

OLIJVEN 	      4
dr ie soorten

OEUFS MAYONAISE 4st	      5
gekookte eieren - kerr iemayonaise - bieslook





Discover all our restaurants Willaerts Group



