
Desserts 
DAME BLANCHE	       9,5
warme chocoladesaus – vanille ijs – slagroom 	

WENTELTEEF NOORDKADE   	    12,5
suikerbrood – karamel ijs – karamel

GRAND DESSERT  	    		   20
diverse desserts om te delen

CRÈME BRÛLÉE      	  	   10
gekarameliseerde suiker

CHOCOLADE MOELLEUX	    	  10
lava cake - vanille ijs - rood fruit

PECHE MELBA	    	  12
geroosterde perzik - framboos - amandel crumble

PLATEAU DE FROMAGE	    	  17,5
selectie van kazen

volg ons op social media

Scan de QR-code voor de allergenenkaart & 
english menu of informeer bij het personeel

deze gerechten zijn vegan

deze gerechten zijn vegetar isch

G R A N D . C A F E

Noordkade

MENUKAART

Bites to share
BITTERBALLEN 8st	        8,5
mosterd

VEGA BITTERBALLEN 6st      		   10
truffelmayonaise

KIBBELING                        14
remoulade

MINI KAASSOUFFLÉS 6st	  	  8,5
mayonaise 

TRUFFEL FRITES	                         7,5
parmezaanse kaas 

GAMBA KROKETJES 6st    	               11
cocktailsaus

LA FRIKANDEL SPÉCIALE ook vegetar isch te bestellen 	  8
curr y - mayonaise - ui

BITTERGARNITUUR 14st  	                       12,5
selectie van de chef

KROKANTE KIP 	  15
aziatische lak - japanse mayonaise

BORREL KAAS      		   12,5
diverse kazen - mosterd

KAASTENGELS 8st 	  8,5
chilisaus 

BORREL SATÉ ook vegetar isch te bestellen	  14,5
kip - satésaus - krokante uitjes

NACHOS UIT DE OVEN	  12,5
guacamole - jalapeño - crème fraîche - cheddar - tomatensalsa

SNACK PLANK	                        24,5
chef’s special - bittergarnituur - gerookte amandelen - brood 

café spécial
IRISH COFFEE	       10
tullamore dew 	

SPANISH COFFEE   	    10
tia mar ia of licor 43

ITALIAN COFFEE   	    10
amaretto

FRENCH COFFEE   	    10
grand marnier of cointreau 

MEXICAN COFFEE   	    10
tequila of kahlua

vin de dessert & port
NECTAR PEDRO XIMÉNEZ (PX)   	  7,5
Spanje, Jerez de la Frontera | Pedro Ximenez

BOSCHENDAL VIN D’OR 	  7,5
Zuid-Afrika, Franschhoek | Riesling, Viognier

CALEM FINE WHITE 	  4,5

D. BY DUORUM RUBY 		   	  4,5

D. BY DUORUM TAWNY 	  6,5

D. BY DUORUM LATE BOTTLED VINTAGE 	  8,5
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mains 
la mer 
ZALM       25
gebakken - béarnaise - spinazie

KLASSIEK GEKOOKTE MOSSELEN	       32
diverse sauzen - fr ites 

KABELJAUW      	  30
truffelmousseline - prei - hazelnoot

FISH & CHIPS      	  18
remoulade - fr ites

ZEETONG 300gr/400gr      	  38,5
spinazie - citroenboter

PASTA GAMBA     	  24,5
papr ika - knoflook - bieslook

BRETONSE VISPOT    	  21
schaal en schelpdieren - kr iel - vis

Viande
KIPSATÉ       			    18,5
atjar - kroepoek - pindasaus

KOGELBIEFSTUK 	       24,5
pepersaus - har icots verts

WIENER SCHNITZEL 	       22
zeezout - citroen - spiegelei + 1,5 

BOEUF BOURGUIGNON “NOORDKADE” 	  25
wortel – zilverui – spek

TOURNEDOS 200gr  	    37
pepersaus - har icots verts

KIPPENDIJ  	    22,5
van de houtskool gr ill - limoen - curr y

TOURNEDOS ROSSINI 200gr       		   45 
gebakken lever – br ioche – rode ui - truffel madeira jus 

ENTRECÔTE  200gr/400gr/600gr                        37 / 62 / 90
pepersaus

VARKENSHAAS “NOORDKADE” 	       20
kaas - spinazie - roomsaus

TOMAHAWK 1000gr	      90
saus naar keuze

végétarien
TORTELLINI       18
tomaat - basilicum - spinazie

QUICHE      	  	   19
seizoensgroenten - gruyère kaas

SOJASATÉ      		   19
gemar ineerde soja - atjar - pindasaus

To start with 
Petits Plats 
BROOD         7
zuurdesem – boter – kruidenboter

CHARCUTERIE NOORDKADE       	  18
ham – kaas - nootjes - olijven

OESTERS 1st/6st/12st      		   	 4,5 / 27 / 51
citroen - rode wijnazijn

OESTER NOORDKADE       	  5,5
vinaigrette van bayonne ham - limoen - bieslook

AMANDELEN    	      3
gerookte amandelen

OLIJVEN 	      4
dr ie soorten 

ENTRéES 
RUNDERCARPACCIO    17
truffel mayonaise – gemengde sla – parmezaanse kaas 

PATÉ CANARD      	  14
eendenpaté – br ioche – vijg

POMME STEAK TARTARE 3st	   28
aardappelkrokant – kaviaar

GARNALENCOCKTAIL     		    15
little gem – cocktailsaus – granny smith

CAMEMBERT UIT DE OVEN	      18
tijm - rozemar ijn - crostini

ESCARGOTS 6st/12st					     12 / 23
kruidenboter - brood

TOAST CHAMPIGNON 2st	       10
br ioche - peterselie

LANGOUSTINE	  22
nduja - citroen

MOULES CRÉME    	   17
mosselen van de mibrasa - crème fraîche - knoflook

STEAK TARTARE 80gr / 160gr      		                      18  / 27,5
klassiek

GEROOKTE ZALM	       18
zalm - toast – gravad lax saus

VOL-AU-VENT ook vegetar isch te bestellen     	    15 
pastei - paddenstoelen - kip

VISPALET “SCHIMDT ZEEVIS”  	    25 
forel - garnalen - zalm

ROERGEBAKKEN GAMBA      	  15
papr ika - knoflook - bieslook

bijgerechten
HARICOTS VERTS    	  5
omwikkeld met ontbijtspek

GEGRILDE LITTLE GEM	     5
citroen - parmezaanse kaas

KRIELTJE PROVENÇAALS     	  5

KLEINE SALADE      		   5

AARDAPPELKROKETJES 	 , 5

TRUFFEL FRITES	     7,5

le petit voor de kleintjes 

AMERICAN PANCAKES      	  10
stroop - nutella - poedersuiker

FISH & CHIPS  	  	   12,5
seizoensgroenten - fr ites

KROKANTE KIPNUGGETS  	    	  10
seizoensgroenten - fr ites

ZALM	    	  15
gebakken - seizoensgroenten - fr ites

BIEFSTUK	    	  15
kruidenboter - seizoensgroenten - fr ites

alle kindergerechten zijn inclusief een ijs je als dessert! 

SOUPE
TOMATENSOEP ook vegetar isch te bestellen	       8
gehaktballen - basilicumroom

BOUILLABAISSE      	 	   15
klassieke vissoep

FRANSE UIENSOEP  		   10
br ioche – gruyère

SALades
CAESAR KIP     	  	   15
kip - parmezaanse kaas - ansjov is

CAESAR GAMBA	 	  17
gamba’s - parmezaanse kaas - ansjov is

NIÇOISE ook vegetar isch te bestellen     		  18
tonijn - har icots verts - kr ieltjes - ei 

GEITENKAAS    		   16
warme geitenkaas - crostini - walnoten

sauzen
KRUIDENBOTER    2,5 
PEPER   	   3,5

BÉARNAISE	  3,5
CHAMPIGNONROOM 3,5

TIP van de chef! supplement kaviaar 10gr  + 28


